SAVIKOS R

INNOVACION EN INGREDIENTES. SOLUCIONES PARA LA INDUSTRIA. . < .
Ficha Técnica

PROB 80

IDENTIFICACION
Producto PROB 80

DESCRIPCION

Formulacién en polvo de alta calidad, compuesta principalmente de proteina lactea. Soluble en agua caliente. Fuente rica en aminodacidos esenciales y
no esenciales como Acido Glutdmico y Leucina. Contiene Lactosa y soya.

APLICACIONES

Este producto es funcional en productos de panaderia, nutricion deportiva, suplementos nutricionales, preparados para lactantes, barritas de proteinas,
mezclas secas, confiteria, postres congelados y aplicaciones en bebidas.

PROPIEDADES FISICOQUIMICAS

Propiedades Estandar
Apariencia Polvo, Libre, Fluido, Homogéneo
Olor Caracteristica
Color Blanco a crema
Humedad 7 % max

H (Solucién 10%) 10 max

Cenizas 5 % max
Proteina (PDB) 80 % min
Grasa 10 % max
Carbohidratos 10 % max

PROPIEDADES MICROBIOLOGICAS

Propiedades Estandar
Coliformes 10 CFU/g max
E. Coli Negativo
Listeria Monocytogenes Negativo

ESTABILIDAD Y ALMACENAMIENTO

Los productos lacteos secos pueden absorber olores y humedad. Por lo tanto, es esencial una protecciéon adecuada. La caducidad es de 2 afios a partir
de la fecha de fabricacién. La vida Util aumentara en condiciones ideales de almacenamiento, que incluyen temperaturas inferiores a 200C, humedad
relativa inferior al 65% y un entorno libre de olores. Evite condiciones de almacenamiento inferiores a las ideales.

El producto no debe exponerse a olores fuertes directos.
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