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Goma Xanthan 200

IDENTIFICACION

Producto Goma Xanthan 200
Sinénimos Goma Xantana, Xantano
CAS 11138-66-2

EINECS 234-394-2

Aditivo alimentario E415

DESCRIPCION

Es un polisacarido extracelular de alto peso molecular producido por fermentacién de almidén de maiz y proteina de frijol con Xanthomonas
campestris; contiene D-glucosa y D-Mannose como unidades dominantes de hexone, junto con acido D-glucurénico. Posee propiedades funcionales
como estabilidad al calor, buenas tolerancia en soluciones fuertemente agrias y bdasicas, viscosidad estable en un rango amplio de temperatura y

resistencia a degradacién enzimatica.

APLICACIONES

Generalmente, la funcién de Goma Xanthan es la de actuar como colloide hidrofilico para espesar, suspender, y estabilizar emulsiones y otros sistemas
basados en agua. Las Unicas y poco usuales propiedades funcionales de esta goma la hacen sumamente Util en las formulaciones en el area de
alimentos, farmacéuticos y cosméticos.

Por ejemplo: Se usa en postres, yogures, natillas, flanes, gelatinas, queso fundido, aderezos para ensaladas, harinas, tortillas de trigo, helados,
pasteles, en productos para celiacos, productos de panaderia, sopas, arroz cocido, enlatados, jarabes, etc.

Proporciona una alta viscosidad en solucién a concentraciones bajas, facilmente soluble en agua caliente o fria, viscosidad estable de las soluciones en
amplios rangos de temperatura, la viscosidad de las soluciones no es afectado por el pH, resistente a degradacién enziméatica, los sistemas
estabilizados con goma xanthan son muy estables a variaciones de agitacidn, estabilidad excelente en sistemas acidos, las soluciones de Goma
Xanthan son estables y compatibles con la mayoria de las sales e incrementan su viscosidad en presencia de soluciones de goma guar y/o algarrobo
por desarrollar caracteristicas sinergisticas o de potenciacién una a otras, es decir podran alcanzarse mayores viscosidades a dosis similares.

PROPIEDADES FISICOQUIMICAS

Propiedades Estandar

Apariencia Polvo

Color Blanco a Amarillo palido
Tamanio de particula (Malla 80) 100 %
Tamario de particula (Malla 200) 92 % min
Viscosidad 1200 - 1700 cP, 1% KClI
Relacién de corte 6.5 min

V1/V2 1.02-1.45

pH 6-85Sol. 1%
Perdidas por secado 15 % max
Cenizas 16 % max
Plomo 2 ppm max
Nitrégeno total 1.5 % max
Acido piravico 1.5 % min

PROPIEDADES MICROBIOLOGICAS

Propiedades Estandar

Conteo total en placa 2 CFU/g max
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Propiedades Estandar
Mohos y Levaduras 100 CFU/g max
Coliformes 0.3 MPN/g max
Salmonela Negativo

ESTABILIDAD Y ALMACENAMIENTO

Se recomienda guardar en envases bien cerrados en un lugar fresco y seco, alejado de la luz, el calor y la humedad. Por recomendacién se consideran
24 meses o0 mas de vida Util cuando se almacena en las condiciones antes mencionadas. Se deberd verificar la calidad antes de usar.
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